Votre traiteur évenementiel en coeur d'Hérault

Nos pidces cocktails

(les piéces peuvent varier suivant la saison et le marché)

Tartines gourmandes Les bouchées

Sablé Provence tomates confites fuet La véritable tortilla/guacamole

Tartine encre de seiche,poisson du moment Choux soubressade, copeaux de jambon

Canapé tapenade noire et sésame Mini sucette au chévre frais

Sur un Cookie noix et miel Perail créemeux Bouchée de brandade de Nimes

Club crémeux  de roquefort et roquette Gaufrette pomme de terre, saumon gravlax aux

Sur une socca / viande marinée a |la coriandre épices
o Radis beurre d’orange/fleur de sel
Les végétales _

Tataki de canard aux herbes

Houmous citron vert / olives noires Poulpes pomme de terre

Maki végétal, légumes marinés et pousses Tartelette Royale de homard

Mousse de légumes de saison Crevettes épicés chantilly citron
Polenta noisette et asperge roti Macarons noisette et crémeux foie gras

Les gaspachos de légumes (petit pois, mais,
courgettes, tomates,...)

Jardin de légumes (Mini brochette de legumes de
saison marinés servies sur un crumble)

Forfait STARTER A partir de 17 €
12 piéces par personne, sans animation culinaire

Forfait GOURMANDISE A partir de 25 €
16 piéces avec 3 animations culinaires

Forfait Cocktail dinatoire A partir de 40 €
18 piéces salées dont 4 animations et 6 piéces sucrées




Votre traiteur événementiel en coeur d'Hérault

Nos animations

(les piéces peuvent varier suivant la saison et le marché)

» Deécoupe de la Mer:
(inclus dans l'offre Gourmandise)
Découpe de Maki, sauce soja
Poisson en gravlax,

Pain spéciaux et condiments;

» Découpe de Jambon sur los:

(Inclus dans I'offre Gourmandise)
Charcuterie servi avec Pan con tomate, un
assortiment de tartinade maison et pains
spéciaux

» Plancha terre/mer:

(inclus dans l'offre Gourmandise)
Retrouvez divers produits locaux, de saison,
préparés par nos soins et grillés devant vous
tout au long du cocktail

> Bar a huitres: 3€lpers.
Ouverture d’huitres de I'étang de Thau et ses
gelées de condiments home-made

»  Ceviche de poisson: 3€/pers.

Le chef découpe et marine sous vos yeux,
loup ou dorade, accompagné d’avocat, radis,
fleurs et autres condiments

Et pourquoi pas une piéce montée de fromages? Ou une dégustation de
produits insolites?...
Nos animations apporteront une touche d’originalité et vous aideront a
personnaliser davantage votre événement.

» CEuf mousseux a la truffe noire:

A déguster accompagné d’'une fine mouillette

de pain, servi tiede au siphon devant vous
4€/pers

»  Déqustation de Caviar

Dégustation de différentes variétés de Caviar

avec notre partenaire Sturia
10€/pers.

» Bar a fromages (a partir de 80 pers.):

Assortiment de divers fromages avec découpe a
la demande, plusieurs variétés de pain et
confitures home-made

N

W, s€/pers.
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Nos gourmandises

Assortiment de piéces sucrées servies en buffet :

(Les pieces servies sont déterminées par la saison, le marché et l'inspiration du Chef)

Macarons

Biscuit chocolat mousse caco tonka
Le véritable cannelé de Bordeaux
Financier pistache mousse fruits rouges
Cube citron

Opéra comme un club

Sablé aux fruits de saison
Sphére exotique biscuit coco
Mini baba gourmand

Gateaux et Entremets (naked cake, piece montée de macarons...) possibles sur demande.
A définir ensemble avec le chef afin de personnaliser au mieux votre dessert.

Animations sucrées en supplément 2€/personne
> Crépes avec nos confitures maison et autre chocolat
> Fontaine a chocolat et les gourmandises a tremper (fruits frais, cookies, meringues)
> Plancha givrée, confection de rouleaux de glaces sous vos yeux

Nos formules boigssons

(verrerie incluse)

Forfait boissons soft a 4€/personne durant toute la durée de I'événement comprenant
Eau plate, Eau gazeuse, divers jus de fruit, coca cola. N LR 2

Citronnade d’accueil & eau fraiche a votre arrivé sur 'événement.

Glacons & verrerie inclus.

Forfait cocktails a 12€/litre:

Punch, Sangria rouge ou blanche, Kir, Mojito, Spritz, ...
Et vous pouvez aussi nous proposer vos envies.
Glacons & verrerie inclus.




